
 Sonntagskarte 17.05.2026 
 
Leberknödelsuppe mit Pfannkuchenstreifen         6,50 
Spargelcremesuppe mit Sahnehaube          7,50 
Großer Salatteller mit gebratenen marinierten Putenbruststreifen   15,90 
    
Ofenfrisches Schäufele mit Wirsing  und Kloß      17,50 

Fränkischer Sauerbraten mit Blaukraut und Kloß      18,50 

Gesottenes Rindfleisch mit Meerrettichsauce dazu Preiselbeeren und Kloß  17,50 

Entenbrust  mit Wirsing und Kloß        19,50 

Wildragout mit Kloß, Preiselbeeren und Blaukraut     18,50 

Geschnetzeltes vom Schweinefilet in Steinpilzsauce, Rösti    19,50 

Gefülltes Obazterschnitzel mit Bratkartoffeln und Salat     19,00 

Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes frites und Salat     16,90 

Ochsenbäckchen/Rotweinsauce/gebratenes Gemüse/Serviettenkloß   23,50 

Schweinelendchen in Gorgonzolasauce dazu Broccoli und Nudeln   19,50 

Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln        23.00 

Spargeltortellini in Spargelragout        18,00 

Spinatknödel mit Salbeibutter und Gemüse       15,00 

Frischer Stangenspargel mit Butter, Kartoffeln      17,50 

Dazu: Kleines Schnitzel            6,50 

           Warmen Wacholder Schinken          6,50 

   Hollandaise            2,00 

Gebratenes Gemüse mit Thaicurrysauce Basmatireis     16,80 

     mit Putenbruststreifen     18,90 

     mit Garnelen      19,90 

Zanderfilet auf gebratenem Gemüse und Rosmarinkartoffeln    22,00 

Lachsforellenfilet mit Spargelrisotto        23,00 

Dessert: 

Creme Brûlée mit frischen Früchten          8,00 

Nougat-Whiskyparfait mit Zwetschgenragout        8,00 

Apfelküchle mit Vanilleeis und Früchten         7,90 


